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Разработка рецептуры и технологии
изготовления напитка на основе
молочной сыворотки, обогащенного
пектином и глицинаторибофлавинатом
цинка с использованием возможностей
искусственного интеллекта
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Инновационность
проекта
Инновационность
проекта
Сочетание в проекте молочной
сыворотки, пектина, хелатного
комплекса цинка, ультразвука и
искусственного интеллекта
позволит достигнуть высокого
уровня инновационности
проекта, а также
предсказуемости поведения
напитка уже на ранних стадиях
разработки.



Применение искусственного
интеллекта в разработке рецептуры и
технологии напитка позволяет
оптимизировать процессы, ускорить
процесс производства и достичь
высокого качества продукта.
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Использование молочной сыворотки как основы напитка обеспечивает высокое
содержание белка и полезных микроэлементов: калий, магний, кальций, натрий, фосфор
и хлор. Это также содействует утилизации отходов молочной промышленности.
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Добавление пектина улучшает текстуру
и стабильность напитка, а также
способствует созданию
функционального продукта с высокими
органолептическими характеристиками.
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Глицинаторибофлавинат
цинка
Глицинаторибофлавинат
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Обогащение напитка
глицинаторибофлавинатом цинка
способствует созданию 
функционального продукта,
обладающего высокими
антиоксидантными свойствами и
положительным влиянием на здоровье.
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Использование искусственного
интеллекта на каждой из стадий
производства позволит построить
полностью контролируемую систему
управления производством напитка.
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Поддержка проектаПоддержка проекта



Команда проектаКоманда проекта
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