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Оптимизируем расходы ресторана и 
бережем экологию от возникновения 
парниковых газов

ПУТЬ ЕДЫ
Российский продуктовый ИТ стартап



О ПРОЕКТЕ ПУТЬ ЕДЫ

ЦЕЛЬ ПРОЕКТА
К 2024 году создать мобильное
приложение для реализации еды,
пригодной к употреблению, но
направленной на утилизацию, со скидкой
от 30 до 80%
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До 2022 года я работал в сфере
общественного питания, погрузился
с головой, изучил нишу, на себе
прочувствовал «БОЛЬ»

В 2021 году появилась бизнес-идея,
оптимизирующая расходы общепита на
утилизацию еды, а также снижающая
выброс парниковых газов

В 2022 году я запускаю SaaS проект,
специализирующийся на работе
с ресторанами и оптимизации расходов
на утилизацию еды

ПРОДУКТ
Мобильное приложение с информацией
о точках общественного питания,
которые продают еду со скидкой до 80%

ОСНОВНЫЕ ПРОБЛЕМЫ

 1,6 трлн.руб каждый год 

в РФ на свалку отправляется 

 17 млн.тонн еды 

ежегодно выкидывается в РФ

 до 30% прибыли теряет 

общепит из-за выброшенной еды

 10% парниковых газов 

формируется из-за 
выброшенной еды на свалки

ФУДШЕРИНГ

РБК 

РУСЬ, ООН



ОБОСНОВАНИЕ АКТУАЛЬНОСТИ ПРОЕКТА

Реальный отзыв на VC.ru:

Этой статьей хочу привлечь внимание к проблеме
отходов в кафе и ресторана, посетители кафе и
ресторанов станут более осознанными. Возможно,
возникнут какие-то агрегаторы и приложения,
предлагающие остатки еды их кафе и ресторанов

1. Необходимо информировать 
людей о фудшеринге

2. Нужно создавать сервисы 
и моб.приложения

3. Хотят видеть полки для обмена 
еды в квартирных домах

4. Хотят видеть пункты приема 
еды в микрорайонах

2000 человек

НИУ ВШЭ

40%

15%

25%

20%

В 2024 году
оценка экспертов

1 млн.тонн
будет спасено

РОСТ В 144 РАЗА!

В 2018 году

7 тыс.тонн
спас фудшеринг

10%

Заведения со скидками

Все равно

Повысится лояльность

Не изменится

Затрудняюсь ответить

37%

63%

49%

41%

Отношение к заведению, акция продажи «горящих продуктов»

Где клиент сделает заказ?

Спасают еду не осознано 72% да 28% нетРОСТ РЫНКА В 144 РАЗ



Общепит возвращает 
себестоимость продуктов

Оптимизируем расходы, аналитика 
и учет продуктов

Клиент получает еду 
по скидке до 80%

Бережем экологию, 
сокращаем отходы

4 ПРЕИМУЩЕСТВА

НАУЧНАЯ НОВИЗНА

Создаем WayFood – мобильное 
приложение, для спасения еды

Создаем умную систему 
рекомендаций и оповещений 
клиентов
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ТЕХНОЛОГИЧНОСТЬ

AI и ML, уникальные алгоритмы 
рекомендаций

Мобильное приложение 
на low-code

Рекламный канал, 
система учета и аналитики

ЧТО БУДЕТ СДЕЛАНО?

АГРЕГАТОР 
ФУДШЕРИНГА

FoodTech в Ростове



НАУЧНО ТЕХНИЧЕСКИЙ ЗАДЕЛ КОМАНДЫ
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SOM
Реально достижимый рынок 
в Ростове-на-Дону

₽ 28 млн

SAM
Доступный̆ рынок
в Ростове-на-Дону

₽ 407 млн

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОЙ АУДИТОРИИ
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ПЕРСПЕКТИВА КОММЕРЦИАЛИЗАЦИИ ОБЪЕМ РЫНКА

PAM
Потенциальный объем рынка

₽ 96 трлн

TAM
Объем целевого рынка РФ

₽ 1,7 трлн

 Развитие рынка фудшеринга, спасенной еды к 2024 году 
составит 1 млн.тонн еды = 1 трлн. ₽

 К 2024 году мировой объем шеринг-экономики 
составит 335 млрд $

 Рынок растет, вовлеченность населения, успешный 
зарубежный опыт, актуальность проекта повышается

ПРОГНОЗИРОВАНИЕ

2023-2024
Займем 7% рынка в РнД, комиссия 15-25%, 
выручка 4-7 млн.руб в год

2025-2026
Займем 10% рынка ЮФО, комиссия 15-25%, 
выручка 42 млн.руб в год

 Студенты, офисные сотрудники, ЗП до 35 т.р. 

 Возраст до 40 лет, чек ~300 рублей

B2C

 Микро, малый бизнес, жилые массивы рядом

 Выбрасывается до 20% еды

 Работают до 22:00, акция «горячие часы»

B2B
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МОНЕТИЗАЦИЯ, SAAS СЕРВИС

для всех заведений

Удерживается 15-25% от 
суммы заказа

% ОТ ЗАКАЗА

Все user поблизости получат 
уведомление «горячие часы»

РЕКЛАМНАЯ ТЕХНОЛОГИЯ

мы против спама
1 заведение = радиус 1,5 км

ПОДПИСКА

Индивидуальная цена,
после 3-х месяцев работы

для первых 10 партнеров

ТРАНЗАКЦИОННАЯ
БИЗНЕС-МОДЕЛЬ

ПОДПИСКА ДЛЯ КЛИЕНТА
БИЗНЕС-МОДЕЛЬ SAAS

ВРЕМЯ ПОКАЖЕТ
AGILE ТЕСТИРОВАНИЕ



ЗА РУБЕЖОМ
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АНАЛИЗ РЫНКА КОНКУРЕНТОВ

В РОССИИ

Фудшеринг, EatyEat, 
FoodHide, EatMe

Стартапы и НКО в сфере 
фудшеринга
Работают в МСК и СПБ
Комиссия 25%
Уровень TRL 3,4,5

Karma

Швеция

No Food Wasted

Нидерланды

Too Good 
To Go
Дания

Мобильные приложения, 
позволяют покупать 
излишки еды со скидкой. 
Бизнес-модель сработала 
на нескольких рынках, 
были экспансии в др.страны.
Уровень TRL 7,8,9

ОПИСАНИЕ

Karma, No Food Wasted, 
Too Good To Go

ЧЕМ МЫ ЛУЧШЕ?

ПОЧЕМУ ИМЕННО МЫ?

В Ростове-на-Дону нет подобных 
приложений, мы – первые!

Умные алгоритмы для создания 
рекомендаций

Все на ладони – Агрегатор заведений, 
где есть скидки

Мы – стартаперы, IT специалисты, 
маркетологи

Нацелены на городских жителей, 
ориентированы на регионы РФ

Выгодно общепиту, коммерческое 
применение

Вся изящная еда только по скидке!

Спасаем планету, деньги, бизнес



9

ЗАИНТЕРЕСОВАННЫЕ ОРГАНИЗАЦИИ

ПЕРСПЕКТИВНЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ

НАС ПОДДЕРЖИВАЮТ ПИСЬМО ПОДДЕРЖКИ



КАЛЕНДАРНЫЙ ПЛАН

Разработка системы 
учета и аналитики, 
интеграция системы 
оповещения

Создание базы данных 
точек общепита, 
позиции из меню

Создание веб-сайта 
для владельцев 
заведений

Разработка Ui/Ux
интерфейсов

Утверждение ТЗ для 
специалистов

Начата Backend разработка, 
проведение НИР

Создан MVP проекта

Защита 
интеллектуальной 
деятельности, патент

Масштабирование 
проекта, реклама

Разработка Android 
моб.приложения

Создание алгоритма 
умного оповещения 
клиентов

Синхронизация 
frontend и backend

₽ 360 000₽ 180 000 ₽ 160 000₽ 300 000
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3 месяца 6 месяцев 9 месяцев 12 месяцев

создан MVP, патент, заявка в «СТАРТ» или «СТУД.СТАРТАП»

всего
1 000 000 ₽



СИЛЬНАЯ КОМАНДА ПРОЕКТА
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РЕШЕТНЯК
АНДРЕЙ

CEO, основатель проекта, 
НИР, R&D, продажи, 
бизнес-процессы

4 года занимается 
стартапами, работал в 
лучшей стартап-студии 
(ГК «Техноспарк», 
лидер студ. научн. кружка,
ген.дир ООО «ВЭЙФУД»

ПАРМЕНОВ 
НИКИТА

Программист, 
разработчик

5 лет занимается 
реализацией ИТ проектов, 
опыт работы в крупных ИТ 
компаниях

УСТЮГИН 
КИРИЛЛ

Ui/Ux дизайнер, 
упаковка проекта

3 года занимается 
дизайном и разработкой 
интуитивно понятного 
интерфейса, разработка 
фирменного стиля

АУТСОРСИНГ
Привлекаются специалисты по 
договору оказания услуг: ИТ 
разработка, продажи, маркетинг, 
реклама, юр. и бух. услуги

ПРИ НЕОБХОДИМОСТИ

ИОНОВ
ЮЛИЙ

Сооснователь, 
ответственный за продажи, 
работа с кадрами

3 года опыт работы в сфере 
общественного питания; 
сеть нетворкинга; 
выход на рынок общепита; 
привлечение студенческого 
научного сообщества к 
реализации проекта



Решетняк Андрей Русланович
Основатель, лидер проекта

+7 (918) 230-79-59

12

Оптимизируем расходы ресторана и 
бережем экологию от возникновения 
парниковых газов

ПУТЬ ЕДЫ
Российский продуктовый ИТ стартап


